
Descripció

Aquests estudis capaciten per dur a terme tasques auxiliars
de preparació i processament de matèries primeres en
indústries alimentàries, així com tasques bàsiques de
preparació i comercialització de peix i marisc.

Tenen una durada total de 1.000 hores, un curs acadèmic.

Continguts

Mòduls de formació professional (inclouen 200 hores
d'estada formativa a l'empresa)

Operacions Auxiliars de Recepció i Preparació en la

Indústria Alimentària

•

Elaboració de Productes Alimentaris•

Preparació i Venda de Peix i Marisc•

Formació Bàsica en Prevenció de Riscos Laborals•

Projecte•

Mòduls de formació general

Estratègies i Eines de Comunicació•

Entorn Social i Territorial•

Estratègies i Eines Matemàtiques•

Incorporació al Món Professional•

Tutoria, seguiment i orientació personalitzada

Tràmits

Per cursar un programa de formació i inserció (PFI) del
Departament d'Educació (PTT, FIAP i PIP en institut) cal fer
la preinscripció i matrícula segons les directrius d'aquest
Departament.

Per cursar un programa de formació i inserció (PFI)
organitzat per centres docents privats o establiments, cal
informar-se'n en el mateix centre o establiment.

Trobareu més informació al web preinscripcio.gencat.cat.

Continuïtat

La superació d'aquest programa de formació i inserció (PFI)
comporta el següent:

Certificat acadèmic i professional, que conté la

qualificació final obtinguda en el PFI i acredita les

competències professionals assolides.

•

Certificat del Curs de formació preparatori per accedir als

cicles de grau mitjà, si el PFI s'ha cursat en un centre

autoritzat a impartir aquest curs.

•

Accés als cicles formatius de grau mitjà, d'acord amb la

Resolució EDU/2638/2020, de 26 d'octubre.

•

Reconeixement dels mòduls professionals superats en el

PFI per a l'obtenció del títol professional bàsic associat al

perfil.

•

Accés als centres de formació d'adults per obtenir el

graduat en educació secundària obligatòria (GESO),

sense complir el requisit de tenir 18 anys.

•

La superació d'aquest PFI permet accedir al món laboral
com a:

preparador o preparadora de matèries primeres,•

peó de la indústria de l’alimentació i begudes,•

auxiliar de línia de producció,•

auxiliar de peixateria,•

auxiliar d'elaborador o elaboradora de congelats i

ultracongelats,

•

auxiliar d'elaborador o elaboradora de productes de la

pesca i derivats.

•
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https://preinscripcio.gencat.cat/ca/estudis/pfi/inici/


Baix Camp

Cambrils

Institut Escola d'Hoteleria i Turisme
(43007038)
c. Estel (Pg. Marítim)
43850 Cambrils
Tel. 977792837
Centre: públic
Horari: diürn

Barcelonès

Barcelona

Institut dels Aliments de Barcelona
(08077435)
c. Longitudinal 4, 22
08040 Barcelona
Tel. null
Centre: públic
Horari: diürn
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