PROGRAMES DE FORMACIO | INSERCIO

Perfil professional:  Auxiliar de cuina

Codi: PFI HTO1

Familia professional : Hoteleria i turisme

Titol de referéncia: Professional basic en cuina i restauracio
Durada total : 1000 hores

Moduls formatius:

| I. MODULS DE FORMACIO PROFESSIONAL 615 hores
l.a. Moduls referits a titols de formacié professio  nal basica
Moduls professionals Unitats de competéncia Durada
. ; 120 hores
3034. Técniques elementals de U\CQZSS—l; Executar operacions (inclou
o basiques d’aprovisionament, )
preelaboracio. o A Projecte
preelaboracié i conservacié culinaris integrat 1.c)
N , s 180 hores
3035. Processos basics de UC.O%S.G—L Ajudar enl elaboracp (inclou
PR culinaria, fer i presentar preparacions )
produccid culinaria il Projecte
senzilies integrat |.c)
Referencia al Cataleg de Qualificacions Professiona Is i certificat de
professionalitat corresponent:
- Qualificacio professional completa: HOT091_1: Operacions basiques de
cuina
- Qualificacié professional incompleta: Cap
- Certificat de professionalitat : HOTR0108 Operacions basiques de cuina
I.b. Mdduls de formacio professional especifica del perfil professional
Moduls Durada
MFPEO018. Técniques de cuina 100 hores
I.c. Moduls de formacio professional comuns a tots els perfils
Maoduls Durada
MFCT. Formacio en centres de treball 180 hores
MPI. Projecte integrat (40 hores dedicacié alumne dintre dels maduls 1.a) | (transversal)
MPRL. Formacié basica en prevencio de riscos laborals 35 hores
Il. MODULS DE FORMACIO GENERAL | 295 hores |
Moduls Durada
MFG1.: Estratégies i eines de comunicacié 110 hores
MFG2: Entorn social i territorial 30 hores
MFG3: Estrategies i eines matematiques 110 hores
MFGA4: Incorporacio al mén professional 45 hores
| Ill. TUTORIA | 40 hores |
| IV. FORMACIO COMPLEMENTARIA DE REFORC | APROFUNDIME NT | 50 hores |

Adaptada a les caracteristiques del programa, dels alumnes i de I'entorn
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